Colonnella

olonnella sorge sul territorio dove fu edificata

l'antica Truentum che Goti e Longobardi

smantellarono nel 739.
La pilt antica citazione di Colonnella & nel “Cronicon
Farfense” del 936-962.
Alla fine del ‘900, Colonnella era del Ducato di Spoleto.
La sua posizione strategica, su un’alta collina dominante
la vallata del Tronto, ne ha condizionato la storia: appar-
tenne al Regno di Napoli nel 1282, fu poi venduta ad
Ascoli da Carlo II1. Venne concessa nel 1535 da Carlo V
al barone spagnolo Benedetto Rosales. Successivamente
nel 1602, fu acquistata da Andrea Matteo Acquaviva,
Duca di Atri per 2200 ducati; nel 1640 fu venduta a
Diana di Capua per 23131 ducati. Nell'800 divenne terra
di briganti e patrioti.

| Monumenti

Il centro storico, dominato dalla Chiesa e dalla Torre
dell'Orologio é ricco di numerose piazzette e strette vie,
dette in dialetto “rue”. La Chiesa di San Cipriano, opera
di Pietro e Giacinto Maggi e la Casa municipale risalgo-
no alla prima meta dell’800.

Nella chiesa si conservano: la statua lignea della Madon-
na del Suffragio e un prezioso organo del 1833 di
notevole valore artistico e storico, di Quirino e Gaetano
Gennari di Lanciano. Domina il paese la Torre
dell'Orologio. Troviamo inoltre il Monumento ai Caduti
del 1937, la Fonte Vecchia, la Fonte Ottone e le antiche
cisterne romane: Ricci e Cincola. Gli antichi palazzi:
Marzi, Volpi, Crescenzi e Pardi.

produttori

Az Agricola Elli BIAGI
C.da Civita 14-Colonnella tel 0861 714066
info@aziendaagricolabiagi.it
Az. Vinicola LEPORE
C.da Civita-Colonnella tel 0861 70860 info@vinilepore.it

Cantina COLONNELLA E
via Vibrata 72-Colonnella tel 0861 714777 ]
info@cantinacolonnella.it 2
Oleificio -APROL g
via Vibrata 72-Colonnella tel 0861 757014 H
aiprolte@virgilio.it )
Macelleria WURSTEREI- di Galiffa Marisa
via Roma 13-Colonnella tel 0861 70504
MIELE- di Baldella Cristina
via San Giovanni 101/A-Colonnella tel 328 8415364
FATTORIA RIO MORO
C.da Rio Moro Colonnella tel 0861 700081-338 7404277
Caseificio-I’ARCA
C.da Giardino 91-Colonnella
tel 333 8522375 Larcadicolonnella@libero.it
PAOLETTI BIBITE dal 1922
via dei Peschi 5-Ascoli Piceno
tel 380 3645400 www.spuma.it info@gassosa.it
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LA CUCINA DELL ANTICA ROMA  Sabato 30 [¢]l¥¢]
OSTERIA IL PETTIROSSO

Verdure fritte in tempura

Ostriche, Uovo sodo, Puls di farro

Ceci al profumo di alloro

Zuppa di orzo

Sgombro al vapore

Agnello alla moda di Tarpeio

Pecorino di Farindola con le pere

Libretti di fichi secchi, melograno

Fico con le mandorle, Padellata di mele, Datteri

c.da Civita
0861 1950176

Azienda Agricola
Elli BIAGI F & L
Bollicine di Pecorino
Montepulciano d'Abruzzo Cerasuolo Doc 2011 "Rerum”
Montepulciano d'Abruzzo  Doc 2008 "Retro”

LA CUCINA MEDIEVALE Venerdi 6 [jiVelile}
ZENOBI c.da Rio Moro
Triglie in carpione 0861 70581
Purea di lenticchie
Zuppa di semi di canapa
Gnocchi di formaggio Azienda Agri

¢ 2 gricola
Brodetto di Cappone Elli BIAGI F & L

. Trebbiano d'Abruzzo Doc 2011 “Ashe”
Montepulciano d'Abruzzo Cerasuolo Doc 2011"Rerum”
Montepulciano d'Abruzzo Doc 2008 "Retro”

LA CUCINA DEL SETTECENTO  Martedi M

VILLA INCANTO c.da S.Martino
Frittata ai peperoni 0861 700040
Zuppa della regina

Ravioli all'italiana
Branzino in agrodolce
Anatra all'arancia Azienda Agricola
Pecorino di Colonnella Elli BIAGI Fi& L
Baba Trebbiano d'Abruzzo Doc 2011 "Ashe”
Montepulciano d'Abruzzo Cerasuolo Doc 2011‘Rerum"”
Montepulciano d'Abruzzo Doc 2008 "Retro”

LA CUGINA BORBONICA
ZENOBI

Farinata di ceci
Timballo di maccheroni
Ceppe in salsa classica
Pollo alla franceschiello Azienda Vitivinicola
Filetto alla borbonica Lepore di G Lepore & C
Baba Passera delle Vigne Controguerra Doc 2011
Montepulciano d'Abruzzo  Doc 2011
Montepulciano d'Abruzzo Cerasuolo Doc 2011

Venerdi 20 §iVeli(e]

c.da Rio Moro
0861 70581

T4l PROLOCO
COLONNELLA

- WNITIROS iber (|

@ S s g. N
A TLIRALI L5

E e Al ARGV DI STATC o O

LA FANTASIA IN CUCINA Martedi 24 JAVe

RANCH FUSARO
La Panzanella

Durelli e fegatini di pollo con peperoni e patate fritte
Granetti

Scrippelle all'acqua (Fregnacce)

Coniglio in bianco
Capra alla neretese
Tiramist antico

c.da Rio Moro, 91
340 1615087

Azienda Agricola

Elli BIAGI F & L

Trebbiano d'Abruzzo Doc 2011 “Ashe"
Montepulciano d'Abruzzo Cerasuolo Doc 2011"Rerum”
Montepulciano d'Abruzzo Doc 2008 “Retro”

UN PICCOLO SPUNTINO Giovedi 26 JRVeN[0]
CIVICO 13

Prosciutto, Lonza, Salsiccie sotto strutto
Crostini di pane con sarde, ventricina e pomodoro a pera
Uovo sodo, Insalata di farro, Panzanella
Crostata di ricotta

p.zza del Popolo
0861 70642

Cantina Colonnella
Trebbiano d'Abruzzo DOC "Clivis” 2011
Montepulciano d'Abruzzo DOC "Clivis" 2010

ILMARCUZZO 1A CUCINA DICONFINE  Venerdi 27 JAVSN[O]
IL CASCINALE

Salamino -Ciauscolo
Ventricina Teramana-Assogna profumata

Timballo- Vincisgrassi

Spezzatino di agnello-Spezzatino di agnello con carciofi
Olive fritte Teramane con carne cruda

Olive ascolane con carne cotta
Ravioli dolci lessi-Ravioli di pane

c.da Giardino
0861 70416

Cantina Colonnella

Trebbiano d'Abruzzo DOC "Clivis" 2011
Montepulciano d'Abruzzo Cerasuolo DOC” 2011
Montepulciano d'Abruzzo DOC "Clivis" 2010

LA CUCINA DI MAGRO Venerdi 3 JAlQ[e[¢}
VILLA SUSANNA

Alici fritte e corno di capra

Ceci con pane abbrustolito e cannella
Riccia con sugo di tonno

Baccala arrosto

Peperoni arrosto

Fritti della vigilia

Ciambelline di patate

c.da Giardino
0861 700211

Azienda Agricola

Elli BIAGI F & L

Trebbiano d'Abruzzo Doc 2011 "Ashe”

Montepulciano d'Abruzzo Cerasuolo Doc 201 1"Rerum”
Montepulciano d'Abruzzo Doc 2008 “Retro”

LA CUCINA DEI MANGIA FOGLIA Mercoledi S [TAe[
ESPRI'

Verdure fritte
Lagane e ceci
Minestra maritata

Piazza Garibaldi
0861 700013

Azienda Vitivinicola

Tiella .

Stoccafisso in umido con verdure L?pm? di G Lepore &C
" Passera delle Vigne Controguerra Doc 2011

Lattacciuolo

Montepulciano d'Abruzzo Cerasuolo Doc 2011
Montepulciano d'Abruzzo Doc 2011

disegno di Mariano Moroni

Venerdi 17

LA CUCINA CONTADINA

IL COLLE via Roma,59

Ciautella 086170212

Sardelle fritte ¢ peperoni fritti

Peperoni con le uova

Maccheroni de lu machina

Paparo arrosto

Misticanza Cantina Colonnella

Pizza dolce Trebbiano d'Abruzzo DOC "Clivis'
Montepulciano d'Abruzzo Cerasuolo DOC "Cli

Fasicotse Montepulciano d'Abruzzo DOC "

LA CUCINA DEL FORMAGGIO Martedi 21 AGOS

IL SEMAFORO Via della Chiusa

Formaggio fritto 0861 70204

Timballo di serippelle e scamorza

Chitarra al pecorino

Agnello cace e 'ove

Misticanza

Ravioli di ricotta al profumo di cannella Cantina Colonnella

Trebbiano d'Abruzzo DOC " 5" 2
Montepulciano d'Abruzzo Ces
Montepulciano d'Abruzzo DOC "Clivis" 2010

LA CUCINA DELLE FESTE Venerdi 24 ¢
BELLAVISTA Via dell'Tcona
Fegatini di agnello 0861 70627

Tacchino alla canzanese
Gallotta e sottoli
Timballo di sfoglia
Spezzatino di agnello Cantina Colonnella
Fritto misto Trebbiano d'Abruzzo DOC "Clivis" 2011
Dolce Montepulciano d'Abruzzo Cerasuolo DOC " "
Montepuleiano d'Abruzzo DOC

Venerdi M

c.da Civita
0861 1950176

LA CUCINA TERAMANA
OSTERIA IL PETTIROSSO

Lu.pan 'ngallucc’

Tacchino alla canzanese
Scrippelle 'mbusse
Maccheroni alla chitarra
Agnello al forno con patate
Pizza dolce

Azienda Agricola

Elli BIAGI F & L

“Trebbiano d'Abruzzo Doc 2011 "Ashe”
Montepulciano d'Abruzzo Cerasuolo Doc 2011"Rerum”
Montepulciano d'Abruzzo Doc 2008 "Retro”

Il costo per ciascuna
perlo spuntino al CIVICO 13l costo ¢ di

obbligatoria al ristorante

prenotaz



tributi
Rettangolo

tributi
Formato

tributi
Formato
Maccheroni de lu machinà

tributi
Formato
Paparò arrosto

tributi
Formato
 Piazza Garibaldi
   0861 700013


PROGRAMMA

CYUETCM 30 Giugno 2012
ore 17:30 Convegno:“Le Cantine Vino e Cucina preistoria di
Ristoranti ed Enoteche” Sala Flaiano
ore 19:30 Inagurazione Mostra "Osteria del Borgo"
ore 20:30 Cena: La cucina dell'antica Roma
OSTERIA IL PETTIROSSO

B
w

papgat] 1 Luglio 2012

ore 18:00 Passeggiata dal centro passando per lantico
Lavatoio Romano fino alla Cisterna Romana con

aperitivo 5€
9 Luglio 2012
ore 19:00 Degustazione di Trebbiani d’Abruzzo

delle aziende di Colonnella Sala Flaiano 5€
4 Luglio 2012
ore 19:00 Degustazione di Cerasuolo d'Abruzzo delle

aziende di Colonnella Sala Flaiano 5€
6 Luglio 2012
ore 19:00 Degustazione di Montepulciano dAbruzzo

delle aziende di Colonnella Sala Flaiano 5€
ore 20:30 Cena: La cucina medievale ZENOBI 25€

Sabato 7 Luglio 2012

ore 18:00 Convegno: “ Festa dei Manoppi -La pianta del
sole” Sala Parrocchiale
ore 21:00 Serata Musicale

DRV 8 Luglio 2012
ore 8:00 -24:00 Festa dei Manoppi

10 Luglio 2012

ore 19:00 Degustazione di Pecorini

delle aziende di Colonnella Sala Flaiano 5€
ore 20:30 Cena: La cucina del settecento

VILLA INCANTO 25€
11 Luglio 2012
ore 19:00 Degustazione di oli extravergini di Colonnella

Sala Flaiano 5€

12 Luglio 2012

ore 19:00 Degustazione Verticale di Montepulciano
d’Abruzzo Luigi Lepore Riserva di Colonnella
DOCG 1995-1998-2000-2003-2005
Sala Flaiano 10€

20 Luglio 2012

ore 19:00 Degustazione di Passerine delle aziende
di Colonnella Sala Flaiano 5€
ore 20:30 Cena: La cucina borbonica ZENOBI 25€

29 Luglio 2012

ore 18:00 Passeggiata dal centro passando per l'antico
Lavatoio Romano fino alla Cisterna Romana in
collina con porchetta dellantica Roma e bollicine
delle aziende di Colonnella. 15€

93 Luglio 2019

ore 19:00 Degustazione di Trebbiani dAbruzzo
delle aziende di Colonnella Sala Flaiano 5€

24 Luglio 2012

ore 20:30 Cena: La fantasia in cucina
RANCH FUSARO 25€

[YEEET 25 Luglio 2012
ore 19:00 Degustazione di Cerasuolo dAbruzzo
delle aziende di Colonnella Sala Flaiano 5€

[l (Bl 206 Luglio 2012
ore 20:30 Un piccolo spuntino  CIVICO 13 15€

VLG 27 Luglio 2012
ore 19:00 Degustazione Le Passerine a confronto :
Le diverse modalita di lavorazione dell’Azienda
Lepore Sala Flaiano 5€

ore 20:30 Cena: Il Marcuzzo la cucina di confine
IL CASCINALE 25€

IO 28 Luglio 2012
ore 19:00 Incontro con il maestro orafo Francesco Rubini
che ci fara conoscere un grande gioiello abruzzese.
Proiezione del documentario “LA PRESENTOSA
un antico gioiello parlante” di Elvira Masi
Sala Parrocchiale

prenotazione obbligatoria
3899199829
389 0676708

2‘) Luglio 2012

ore 19:00 Degustazione verticale di Pecorini di diverse
stagionature, a latte crudo Caseificio 'Arca

Sala Flaiano S€
ore 19:00 Degustazione di Trebbiani d'Abruzzo. .
delle aziende di Colonnella Sala Flaiano 5€

(VI 1 Agosto 2012

ore 19:00 Degustazione di Montepulciano d'Abruzzo
attraverso la sua evoluzione dellAzienda Biagi
di Colonnella
DOCG-2006-2007-2008-2008 Sala Flaiano  10€

3 Agosto 2012

ore 19:00 Degustazione di Montepulciano dAbruzzo
Montepulciano delle Aziende di Colonnella

Sala Flaiano 5€
ore 20:30 Cena: La cucina di magro
VILLA SUSANNA 25€

J Agosto 2012

orel9:00 Le Bollicine di Colonnella aziende Biagi e
Cantina di Colonnella Sala Flaiano 5€

BRI 8 Agosto 2012
ore 20:30 Cena: La cucina dei mangia foglie ESPRI" 25€

EELETO 11 Agosto 2012
ore 22:30 Passeggiata notturna per innamorati alla Cisterna
Romana in collina per osservare le stelle cadenti
on bollicine 5€
17 Agosto 2012
ore 20:30 Cena: La cucina contadina IL COLLE 25€

20 Agosto 2012

ore 19:00 Degustazione di Trebbiani dAbruzzo delle
aziende di Colonnella Sala Flaiano 5€

91 Agosto 2019

ore 19:00 Degustazione di Montepulciano d’Abruzzo delle
aziende di Colonnella Sala Flaiano
ore 20:30 Cena: La cucina del formaggio IL SEMAFORO 25€

(Il 22 Agosto 2012

ore 19:00 Degustazione di Cerasuolo d’Abruzzo delle
aziende di Colonnella Sala Flaiano 5€

23 Agosto 2012

ore 19:00 Degustazione di Mieli: Millefiori, Acacia,
Melata e Castagno Sala Flaiano 5€

|

24 Agosto 2012

ore 19:00 Degustazione di Montepulciano d’Abruzzo
attraverso la sua evoluzione dellAzienda
Cantina di Colonnella 2006-2007-2010-2010
Sala Flaiano 10€
ore 20:30 Cena: La cucina delle feste BELLAVISTA 25€

28 Agosto 2012

ore 19:00 Degustazione verticale di Pecorini dell’Azienda
Biagi di Colonnella 2009-2010-2011
Sala Flaiano 10€

30 Agosto 2012

ore 19:00 Degustazione di oli extravergini di Colonnella
Sala Flaiano 5€

31 Agosto 2012

ore 19:00 Degustazione di Montepulciano d’Abruzzo

delle aziende di Colonnella Sala Flaiano 5€
ore 20:30 Cena: La cucina teramana
OSTERIA IL PETTIROSSO 25€

1 Settembre 2012

ore 9:30 Convegno: “Il Territorio con i suoi prodotti ¢ il
volano di una nuova economia” Sala Flaiano

=



tributi
Rettangolo

tributi
Linea

tributi
Linea

tributi
Linea

tributi
Casella di Testo
Martedi 31 luglio

tributi
Casella di Testo
ore 19:00


